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06:05 — 02:00

o6:05 Tagesanbruch 11:05 16:05 21:05

06:10 11:10 Als Erstes cinen Kaffee 16:10 Weinbestinde priifen 21:10 Letzte Gaste treffen ein
o615 11:15 16:15 Zigarrenbestinde priifen 21:15

06:20 IT:20 16:20 21:20 Der zweite Akt beginnt
06:253 T1:2§ 16:25 21:25

06:30 11:30 Die Experimente starien 16:30 Lieferungen treffen ein 21:30

06:35 11:35 16:35 21:35

06:40 11:40 m z‘l:‘4‘c;

06:45 11:45§ 16:45 ;41s

06:50 11:50 16:50 21:50

06:55 II:5§ 16:55 21:55§

07:00 12:00 17:00 22:00

07:05§ 12:0§ 17:05 Die Logistik wird gepriift  22:05

07:10 12:10 17:10 22:10

07:15§ 12:75 17:15 22:15

07:20 12:20 17:20 22:20

07:2§ 12:25 17:25 22125

07:30 12:30 17:30 Letzte Anderungen 22:30

07135 12:35 Die Einkdufe treffen ein 17:35 Speiseridume sind fertig 22135

07:40 12:40 17:40 22:40

07:45 12:45 17:45 22145

07:50 12:50 Albert legt los 17:50 Essen fiir die Belegschaft 22:50

07155 1255 17:55 22:55

08:00 13:00 18:00 23:00

o8:05 13:05% 18:05 To;

o8:10 13:10 18:10 23:10

o8:15 I13:15 18:15 231§

08:20 Die leere Biihne 13:20 18:20 10 Minuten Pause 23:20

08:25 13:25 18:25 23:25

08:30 13:30 Vorbereitung Bestellbogen  18:30 Die Kiiche ist bereit 23:30

08:35 13:35 18:35 23:35 Der kritische Punkt
08:40 13:40 Reservierungen priifen 18:40 23:40 Der dritte Akt beginnt
08:45 13:45 Mittagsimbiss 18:45 23:45§

08:50 13:50 18:50 Endgiiltige Bestellbogen 23:50

08:55 13:55 18:55 23:55

09:00 14:00 19:00 Parkplatz wird geiffnet 24:00 Der vierte Akt beginnt
09:05 14:05 19:05 00:05§

09:10 14:10 19:10 Treffen Personal 00:10

09:15 14:15 19:15 Noch 15 Minuten 00:15

09:20 14:20 19:20 00:20

09:25 14:25 19:25 00:2§

09:30 14:30 Das Kiichenteam trifft ein 19:30 Die Tiiren werden geiffnet  oo:30

09:35 14:35 19:35 00:35

09:40 14:40 Nachmittagstreffen 19:40 oo:40 Vorbereitungen fiir morgen
09:45 14:4§ 19:45 Der erste Gast trifft ein 00:45

09:50 14:50 19:50 Der erste Akt beginnt oo:50 Der Service ist beendet
09:55§ 14:55 Das Kochen beginnt 19:55 00:55§

10:00 Ferran trifft ein 15:00 20:00 Zubereitung der Cocktails  or:00 Die Giste brechen auf
10:0§ 15:05 Treffen in der siiffen Welt  20:05 01:05

10:10 15:10 Moment zum Nachdenken — 20:10 01:10

10:1§ 15:15 20:15 [Juli begrifit die Giste o1:15§

10:20 15:20 20:20 or:20 Die Lichter gehen aus
10125 15:25 20:2§ o1:2§

10:30 15:30 Das Serviceteam legt los 20:30 01:30

10:35 15:35 Tische werden eingedeckt  20:35 01135

10:40 15:40 20:40 01:40

10145 15:45 20:45 Der Kiichentisch 01:45

10:50 I5:50 20:50 01:50

10:55 Juli trifft ein 15:55 20:55 Der Wein wird serviert 01:55

11:00 Beginn der Kreativsitzung — 16:00 21:00 02:00 Der Vorhang fillt
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