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Krankheitserreger in Lebensmitteln
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Lagern im Kuhl- und Gefriergerét
Vorratsraum, Speisekammer, Vorratsschrank
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Erer und Eiprodukte

Gefliigel

Fische, Muscheln und Krebse

Fleisch, Hackfleisch und Fleischerzeugnisse

Milch, Milcherzeugnisse, Milchmischerzeugnisse, Kase und Kaseerzeugnisse
Brot, Backwaren, Getreide, Getreidenahrmittel, Teigwaren, Reis

Gemiise, Kartoffeln, Hulsenfruchte, Sprossen, Blattsalate, Pilze und

frische Kiichenkrauter

Obst und Obsterzeugnisse, Nusse und Samen, Konfiture und Gelee
Speisefette und -dle e

Kaffee, lasliche Kaffeegetrankemischungen, Instantkaffee, Tee, Instanttee
Kakao und Kakaoerzeugnisse, Schokolade und Schokoladenerzeugnisse
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Speiseels
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Convenienceprodukte

FertigsoBen und ahnliche Produkte, Gewurze und Wiirzmittel

Kuhlprodukte
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