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Polenta-Gratin 12
Wildreisgratin mit Garnelen 14
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Pastitsio 54

Schinkenfleckerl 56
Spaghetti-Hahnchen-Auflauf 58
Nudel-Bratwurst-Auflauf 60
Lauchlasagne 62
Canelloni salmone al forno 64
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