1.

LAS MINUCIAS DE LO COTIDIANO .

Pan con tomate .

Bocadillo de pescado «sefiora Paca»
Revoltillo . .

Tortilla en escabeche .

Papas arrugadas con mojos

Mojo colorado, 23; Mojo verde, 23.

Huevos fritos con chorizo .
Spaghetti alla maricona arrabiata
Spaghetti alla Annalisa

Berenjena al estragén .
Berenjenas rellenas de atin
Berenjenas a la crema con gambas

Pastel de puerros y brioche con tuétano y foie .

Atascaburras .
Caracoles a la borgonona .
Caracoles con cabra .
Pudding de merluza y mejlllones de roca .
Espinacas con gambas y almejas .
Escabeche de pajel .
Cebollas rellenas
Chorizo a la sidra .
Ropavieja .

Férmula canaria, 58.

Matambre .
Chimi-churri, 60.

Morteruelo

LA SOLEDAD DE LOS PLATOS DE FONDO .

Potaje . . .
Olleta d’Alcoi .
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Cocido madrileiio .
Escudellaicarnd’olla. .
Sopa de brosa y tortilla caldosa
«Fondue» a la vietnamita .
Arroz con alcachofas

Arroz con verduras

Arroz con bacalao y sobrasada
Arroz con kokotxas

Arroz con almejas .

Paella a la valenciana

Arroz a banda .

Paella mar y tierra .

Paella al libre albedrio

Arroz con sardinas

Caldero y arroz con costra .

Arroz con costra, 108.

Arroz picante con conejo
Rijstaffel

Gambas y chalotes fritos, 113; Gambas en salsa de
coco, 114; Curry de pollo a la indonesia, 1/4; Pato en
salsa al pimiento verde, 115; Pedazos de buey al pi-
miento, 116; Curry vegetal, 116; Platanos fritos, 117.

Fideua. .

Fideos a la cazuela

Patatas a la riojana .
Lentejas con albéndigas .
Secas con butifarra

Butifarra de perol con «fesols»
Garbanzos con navajas y espinacas
Judias con almejas

Judias a la navarra

Faves ofegades.

Fabada asturiana .

Tripa a la catalana con Judias
Albéndigas con sepia .
Oreiller a la belle Aurore .
El niu .

LA COCINA DE LOS PECADOS VENIALES .

Rape al ajo quemado .
Doradaalasal.
Lubina al hinojo
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Merluza a la sidra .

Salmonetes en hojas de hmonero

Cazuela de sepias .

Sashimi

Atin mechado. .

Caldeirada Carvalho

Pescado a la naranja . .

Chipirones rellenos de setas .

Suquet . .

Dorada a la mallorquma .

Pescado a la manera de casa Leopoldo

Cogote de merluza al ajillo tostado .

Brandade d’Ourade

Sopa de ostras y langosta a la Thermldor

Bacalla alallauna.

Bacalao al pil-pil .

Bacalao al roquefort .

Farcellets de col rellenos de langosta y lenguado
con moras . e

LA COCINA DE LOS PECADOS MORTALES .

Saltimbocca

Ternera con salsa de ostras
Estofado dietético .

Filetes de buey al foie .

Ternera con setas .

Fricandé

Ossobuco . .
Carne guisada con berenjenas
Albéndigas guisadas

Goulash .

Rifiones al jerez

Gazpacho manchego

Cordero asado a la salvia. . .
Espalda de cordero a la Périgord .
Gigot braseado

Espalda de cordero a la catalana medleval

Almedroch, 243.
Cerdo brujoy tollos en mojodecilantro.
El mojo, 246.

Estofado de espinazo de cerdo .
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Callos a la madrileiia .

Cap-i-pota con samfaina .
Farcellets de cap-i-potacontrufay gambas
Muirgulas con vientre de tocino .
Crépes de pie de cerdo con alioli .
Pies de cerdo con nabos negros
Pies de cerdo a la catalana

Pollo con alcachofas

Pato a las hojas de té

Salmis de pato.

Confit d’oie

COMER ES INOCENTE

Tartade arrozala naranja .

Flaons . .

Yogur a la naranja .

Mel i maté6 . .

Mousse de chocolate .

Sorbete de Marc de Champagne
Crépes de mermelada de naranja .

Camembert rebozado con confitura de tomate .

Leche frita .
Profiteroles y terrina de naranJa al Mamler
Higos rellenos a la siria
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