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Vorwort
Typisch NRW: Genuss zwischen Rhein und Weser
Die NRW-Spezialitatenkarte

Esskultur unter europaischem Schutz

Regionale Lebensmittel und Spirituosen aus Nordrhein-Westfalen

Ein Geschenk fur den Kaiser: Westfalischer Knochenschinken g.g.A.
Das schwarze Brot der Westfalen: Westfalischer Pumpernickel g.g.A.

Reinheit im Glas: Munsterlédnder Korn/Kornbrand g.g.A.

Weich und wiirzig seit 300 Jahren: Sendenhorster Korn/Kornbrand g.g.A.

Gunstiges Klima und Pflaumen in Fulle: Stromberger Pflaume g.U.
Wacholder und nichts als Wacholder: Steinhager g.g.A.

»Ich bin ein Nieheimer!*: Nieheimer Kase g.g.A.

Dat Bier von hier und die Liebe zur Heimat: Dortmunder Bier g.g.A.
Die suBe Versuchung: Rheinisches Apfelkraut g.g.A.

Von der Rube zum Kraut: Rheinisches Zuckerribenkraut /
Rheinischer Zuckerrubensirup g.g.A.

Spitzengenuss aus der Kélner Bucht: Bornheimer Spargel g.g.A.
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Vom Pilgerbrot zum Weihnachtsklassiker: Aachener Printen g.g.A.

Kostlichkeit zum Jahresende: Ocher Weihnachts-Leberwurst /
Aachener Weihnachts-Leberwurst g.g.A.

Eine bodenstandige Delikatesse: Ocher Puttes /Aachener Puttes g.g.A.
Ein rheinisches Lebensgefihl: Kélsch g.g.A.

Wurst mit Einigungspotenzial: FIonz g.g.A.

Der Scharfe aus der Hauptstadt: Dusseldorfer Senf/ Dusseldorfer Mostert g.g.A.

Ein Genuss mit leicht bitterem Geschmack: Rheinberger Krauter g.g.A.

Das weif3e Gold vom Niederrhein: Walbecker Spargel g.g.A.

Weitere Informationen und Kontakte

Genuss-Routen durch Nordrhein-Westfalen

Schutzgemeinschaften

Initiativen der Regionalvermarktung

Ansprechpartner und Informationsangebote
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